
دانشگاه علوم پزشکی و خدمات بهداشتی درمانی نیشابور

نیشابور دانشگاه علوم پزشکی  معاونت بهداشت سلامت محیط وکارمدیر گروه 

ک کارشناسان بهداشت محیط و کارشناسان دامپزشکی و اتحادیه از گشت مشتر

تولید و نیشابور از مراکز و اماکن آشپزخانه داران و...

خبرداد.موادغذایی  عرضه 

مهندس ابوالفضل آهی در گفت و گو با وب دا گفت: پیرو مصوبات جلسه مشترک با

همکاران سازمان دامپزشکی وبا توجه به اهمیت سلامت شهروندان ومسافران

عزیز وزائران آقا علی ابن موسی الرضا علیه السلام، و نقش سلامت مواد خام

دامی در تهیه مواد غذایی سالم، برنامه  نظارت و کنترل بهداشتی بر مراکز

تهیه و توزیع و اماکن بین راهی اجرا گردید.

مهندس آهی  واحدهای صنفی شامل رستوران، مراکز اقامتی و بومگردی، خدمات

آشپزی، کترینگ ها و ... را از صنوف مورد توجه تیم بازرسی برشمرد و

خاطرنشان کرد: در این بازدیدها با ارائه آموزش‌های لازم به متصدیان در

اجرای دستورالعمل‌های بهداشتی مرتبط با تهیه و عرضه محصولات گوشتی و

سایر موازین بهداشتی، مقرر شد با متخلفان بهداشتی در صورت عدم رفع

نواقص برخورد لازم صورت گیرد.

وی در پایان گفت: کنترل محصولات خام دامی نظارت های مشترک با سازمان

دامپزشکی و اتحادیه های مربوطه را می طلبد و این بازدیدها قطعا تکرار

خواهد شدو شهروندان و مسافران  محترم می‌توانند در صورت مشاهده هرگونه

تخلف مراتب را با سامانه شکایات مردمی 190 درمیان بگذارند.
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